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Rebsorte: Grüner Veltliner
Ried Lamm, Kammern, Erste Lage
Handgelesene Trauben aus biologischer LandwirtschaŌ
Boden: kalkhälƟger, Ɵefgründiger Lehm-Löss-Boden
Alk: 12,5 % Vol.
Sre: 5,5 ‰
RZ: 3,0 RZ: 3,0 g/l
Reifepotenzial: 2036+

Ried Lamm
Grüner Veltliner 2020
Kamptal DAC,  Erste Lage

KKalkreicher Löss prägt die Oberfläche in unserem Weingarten Kammerner 
Lamm, ehe die Rebwurzeln nach einigen Metern auf rötliches Permgestein 
treffen. Die von Hand gelesenen Trauben wurden mit handwerklicher 
Sorgfalt in Wein verwandelt und in unserem 700 Jahre alten Naturkeller 
gelagert.

DieDie Lage Lamm begeistert alljährlich mit überaus eigenständigen und besonders 
ausdrucksstarken Grünen Veltlinern. Am Gaumen zeigt dieser Wein vollen 
Körper und Tiefgang mit reifen Kernobstaromen, vielschichƟg aufgefächert. Er 
hat eleganten Biss und SaŌigkeit mit feinmineralischen Noten im Abgang  - ein 
Veltliner mit viel LagerpotenƟal.

Ried Lamm
SüdöSüdöstlich der Ried Heiligenstein schließt die Riede Lamm an. Die 
Ɵefgründige Löss-Lehm-FormaƟon ist durchzogen von Vulkangestein mit 
prägendem Siltanteil. Auf diesen Ɵefgründigen Lössterrassen, die südlich 
ausgerichtet sind, findet der Grüne Veltliner ideale Voraussetzungen, 
um einen besonders vielschichƟgen und aussagekräŌigen Wein 
entstehen zu lassen.

Werden des Weines
DieDie Trauben wurden händisch selekƟv geerntet. DarauĬin wurde die 
Maische mehrere Stunden mazeriert, um die Ɵefgründigen  Aromen 
vom Fruchƞleisch zu extrahieren. Der natürlich sedimenƟerte Most 
vergärte anschließend im 1000-Liter-Holzfaß aus heimischer Eiche mit 
natürlichen Hefen. Wir wollen in die Weinwerdung so wenig wie nur 
möglich eingreifen und den Weinen die Zeit geben, sich so selbstständig 
wie möglich entwickeln zu können. Durch diese lange Reifung auf der 
VollhVollhefe fand der Wein im Frühjahr und Sommer seine innere Balance.

Speisenempfehlung
Zu kräŌigen Fleischgerichten, scharfer asiaƟscher Küche, Innereien oder 
würzigem Käse, aber auch zu Meeresfrüchten wie Hummer.


