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In unseren Weingarten auf der Langenloiser Riede Dechant
wurzeln 70-jahrige Reben tief im Loss. Handarbeit im Weingar-
ten und Handwerk im Keller geben dem Wein ein naturliches
Gleichgewicht, Substanz und Charakter.
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In diesem Wein steckt all das, was die Rebstocke in Jahrzehnten
gelernt haben: Durch das Alter der Reben und der damit verbun-
denen naturlichen Ertragsreduktion, ergibt sich ein hochreifer und
substanzreicher Wein, mit ausgewogener Balance, klarer Frucht
und Eleganz, der lange nachklingt.

Ried Dechant

Der Weingarten ist durch tiefgrindigen Lehm-Loss gekennzeich-
net, wodurch eine optimale Nahrstoffaufnahme der Rebstdcke
gegeben ist. Die Veltliner-Lage mit sud-ostlicher Ausrichtung
ist vom Nordosten windgeschutzt, womit eine gleichmalige
Reifung der Trauben stattfinden kann. Die alten, machtigen Reb-
stocke wurzeln hier besonders tief. Dieser geringe Ertrag bringt im
Zusammenhang mit der traditionell kleinbeerigen Selektion Jahr
fur Jahr ausdruckstarke und elegante Grune Veltliner hervor.

Werden des Weines

Die vollreifen Trauben wurden sorgfaltig von Hand gelesen, selek-
tioniert und in kleinen Kisten ins Presshaus gebracht. Dort wurden
die unverletzten Trauben schonend gerebelt und fur einige
JURTSCHITSCH Stunden als Maische stehen gelassen (Mazeration), um die hin-
tergrundigeren Veltliner-Aromen zu erschlieBen. Der naturlich
geklarte Most wurde im grof3en Holzfass (neutrale 6sterreichische
Eiche) mit naturlichen Hefen vergoren und der Wein reifte darauf-

L cuant ¥ hin optimal auf seiner Vollhefe im 700 Jahre alten Naturkeller.
RIED DE

GRUNER VELTLINER

KAMPTAL

Das Weinjahr 2021

2021 war ein besonders abwechslungsreiches Jahr im Weingar-
ten und forderte einmal mehr viel Erfahrung, Sensibilitdt und
Gespur. Nach einem kuhlen Fruhling und einer spaten BlUte,
folgte ein Sommer der reich an Abwechslung war: mal Sonne, mal
Regen, jedoch ohne Hitzewellen. So wechselhaft das Jahr bis dahin
war, um so stabiler zeigte sich das Wetter wahrend der Lese. Das
aulRerordentlich schéne und bestandige Herbstwetter gab uns die
Moglichkeit unsere Parzellen in absoluter Prazision zu ernten. Die
Trauben waren perfekt und Reife, Sdure und Aromatik weisen auf
einen auBergewohnlichen Jahrgang hin, der sich in temperament-
J vollen, terroirgepragten und langlebigen Weinen widerspiegeln
wird.

Rebsorte: Gruner Veltliner
Boden: Sud-sudost exponierte Hanglage,

reichhaltiger Lehm-Léss-Boden Spelsenempfehlung

Alk: 13,0 %Vol. Aufgrund seiner Komplexitat ist dieser Grune Veltliner ein perfekter
Sre: 7,0 %o Begleiter zu gegrillten Fleischgerichten, sehr interessant auch zu
RZ:21g/l Kase.
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