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Kampta%mc Erste Lage

An der Ostseite des Zobinger Heiligensteins farbt sich der 270
Millionen Jahre alte Wistensandstein immer rétlicher und dunk-
ler. Eine markante Eigenschaft, die sich im Riednamen , Rotfels"
widerspiegelt.
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Ried Heiligenstein-Rotfels

Eine Riede mit einer Bezeichnung, die durch die rotliche Farbe
des Permgesteins gepragt wurde. Die suddstlichen Parzellen sind
die ersten Reben die von der Morgensonne wachgekusst werden.
Durch den hoheren Lehmanteil im Oberboden erhalten die Reb-
stocke auch in trockenen Perioden stets ausreichend Feuchtigkeit
- dies unterstlutzt die harmonische Entwicklung der Trauben.

Werden des Weines

Die Trauben wurden handisch selektiv geerntet. Daraufhin
wurde die Maische mehrere Stunden mazeriert, um die tief-
grundigen Aromen vom Fruchtfleisch zu extrahieren. Der naturlich
sedimentierte Most vergarte anschlieend im 1000-Liter-Holzfass
aus heimischer Eiche mit naturlichen Hefen. Wir wollen in die Wein-
werdung so wenig wie nur méglich eingreifen und den Weinen
die Zeit geben, sich so selbststandig wie moglich entwickeln zu
konnen. Durch die lange Reifung auf der Vollhefe fand der Wein
seine innere Balance.
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Das Weinjahr 2022
2022 war anspruchsvoll und spannend zugleich. Der Fruhling
12{?}521§HEILIGENSTEIN' lies auf sich warten und war von extremer Trockenheit gepragt,
B ROTEFELS 1% mit Mai kam der lange erhoffte Niederschlag. Die sensible Blute
\?ﬂ ) }}“?S};INF? wurde von Sonne und Regen begleitet und verlangte beson-

g dere Aufmerksamkeit in der Weingartenpflege. Diese schwdule

Witterung im Kamptal fuhrte vereinzelt zu einer naturlichen
Ertragsreduktion. Die Verrieselung sorgte fur lockerbeeriges
Traubengut, welches sich im Laufe der Ernte als groBer Vorteil
herausstellen sollte. Der sehr warme Sommer wurde im Kamptal
von regelmaBigem Regen, Blitzen und Donner begleitet. Im Sep-
tember startete unsere Lese, bei der wir gesunde, aromavielfalti-
ge Trauben per Hand ernten und anschlieBend im Keller zu etwas
GroBartigem verwandeln konnten.

J Speisenempfehlung
o Riesling Heiligenstein-Rotfels lasst sich ausgezeichnet mit Speisen
Rebsorte: Riesling a la Cog au vin blanc oder auch einer Lauchquiche kombinieren.

Boden: Zobinger Perm, Wistensandstein
Alk: 13,0 %Vol.

Sre: 6,6 %o

RZ:39 g/l

Reifepotential: 2037+
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